


cafée+co

cafeplusco.com

Café Bar
Die Elegante.

Besonders gut kommt das elegante AuRere unserer Café Bar in Lounge-Bereichen, Schau- und Meetingraumen
oder Grofiraumbiiros zur Geltung. Bestechend ist ihr besonders leises Betriebsgerausch, wenn sie Espresso
frisch bruht.

Café Bar Facts

o Die optimale Kaffeeversorgung fir Biros. o Automatische Spllung fir hdchsten Hygiene-
standard.
o Jede Portion frisch gemahlener feiner
Kaffeegenuss. o Kontakt- und bargeldloses Bezahlen mit der
café+co SmartPay-App sowie Uber Kreditkarten,
o Bechersperrfunktion bei Tassen-Verwendung. Debitcard und den café+co Chip.

Café Bar

810 mm / 450 mm / 475 mm zzgl. 100 mm fiir den Anschluss / 48 kg

al AT Hohe Unterschrank: 970 mm
Netzspannung 230 V - 50 Hz | Betriebsspannung 24 V
Anschlusswert 3,0 kw

Wasseranschluss 3/8“ AuBengewinde, 1-8 Bar
Becherkapazitat 120 Becher

Anzahl der Produktbehalter 5 Behalter

Interaktiver Touchscreen Bis zu 17 WahlImdglichkeiten

Zubereitungszeit 20 sek., Espresso bis zu 40 sek.

Zuckervorwahltaste fur individuelle Zuckerdosierung
Zusatzfeatures Automatische Tassenerkennung durch Sensor
Kannenfunktion (max. Kannenhdéhe 170 mm)

Steuerung Prozessorgesteuert mit Flash Speicher

Schnittstellen Zahlungssystem MDB, Datenauslesung IRDA

Anderungen vorbehalten!
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